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東洋水産とは
【う　　　まかな　とりひき　　　　　　　　　　　ぎょにく

巨での魚の取引からはじまり、魚肉ハム・

－ジなどを作って売っていました。でも、

巨は夏が中高＼。冬にもなにかできないかと

E

おも∴∴∴そくせき　　　　　つく

思い、即席めんを作ることにしま

した。そうして今では、水産品

だけでなく即席めんや、生めん、

チルド・冷凍食品、包装米飯など、

色々な商品を作っています。

）かいとうくすんてい　　　　　　　　　　　　べんとう

；海道限定のやぎそば弁当

㌣弁当といえば、めんを戻したお湯で作る

－プ。しかし発売当初は、まだスープが
ほっかいとう　　さむ∴∴ふゆ　　　　う

まく、北海道の寒い冬でも売れるように

世界のマルちゃん

＾aruchanは、特にアメリカとメキシコで

干、アメリカの即席めんの工場が作る数は

7ルちゃんの3倍以上です。どちらの国で
，おお　　　　マルチヤシ　　　　そくせき　　　　　　た

重くMaruchanの即席めんが食べられ
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i　二酸化炭素（C02）をへらす 

ねんりよう エアコンやポイラ－の燃料には、 

C02の出る量が少ない 
てんゐん　つか 天然ガスを使っています。 

また照明は、電気をあまり使わない 

LEDライトを使用しています。 

天然ガスボイラー　　　　LEDライト 

ゴミの 劍6ﾘ5H484�8ｲ�

工場から出る食品のゴミを 
へ　　と　く 減らすよう取り組むとともに、 

で　　ひりよっ　しりよ 出たゴミ（ま肥料や飼料 劔フ “に 

リサイクルしていますも 
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北海道工場へ

ようこそ！

ー′調こ、 

‾“‾‾議藷露議連褒薗蓬姦霧蓮‾”㍍言．渡i品i 

醇 醗 ��ﾈ�wH�)��ﾈ+(�X�������ﾈ����?���������?�耳v����ﾂ�ﾆ亦�∴＋ 山 喜（ 

一三票二葉翳輯直撃＿＿　三三瓢 

聾薯∴…∴∴二∴ 凵P転 ） ：蕊も 

声三二二二三三三二二二，）

施TOYOSuISAN

Smi8esforASS．
すべては、笑顔のために。

食べる楽しみ、おいしい笑顔を届けたい。

そんな気持ちをマルちゃんマークにこめて、

わたしたちは、安全・安心な

食品づくりをしています。

北海道工場では、即席めんの他に、

生めんや魚肉ハム・ソーセージを作っていて

ここから北海道のみなさまの食卓へ、

たくさんのおいしい商品を届けています。



で弁や
き当与き
るがそ
ま　ば

で

安全・安心のために

工場へは清潔な作業着に　「－閏

着がえ、エアーシャワーや

粘着ローラーでほこりなど

をとってから入ります。

／　　＼

二重のフィルターを通して、
ニうじようない　くう　き∴∴iおく　　そと

工場内に空気を送り、外より

気圧を高くして、虫や異物
こんにゆう　ふゼ

の混入を防いでいます。
かあっ＜うちょう

（加圧空調システム）

そばアレルギーをもつお客様のため
せんよう　　　　　　　せつち∴　ときり

に「そI判専用ラインを設置。隣のラ

インにそば粉が入らないよう、しきり
かぺ　かんせん∴どくりつ

の壁で完全に独立させています。

毒舌中津三二詳言i単

おいしさのために

赤いきつねと緑のたぬきは発売当初から東西で味を変え

ていましたが、2001年に関西版、2005年に赤いきつねの
ほっかいどうぽん　　　　　　　　　　　　　　みどり　　　　　　　　ほっかいとうぽん∴∴はつほい

北海道版、そして2014年に緑のたぬきの北海道版が発売
いま　　　　しゆるい　　あじ　　　　　　　　　　　　ほっかいとうぽん　　あか

圏圏
いま　　しゆるい　あじ　　　‾　　‾二言どう㌫‾‾蒜‾－‾‾‾‾‾　　励、　　　　ゐど。

になり、今は4種類の味があります。北海道版の赤いきつね　赤いきつねと線のたぬきは、
みどり　　　　　　　じもと　Iルりこん，手　つか　　　　　　　　　　　　　　　ほっかしlどうひかしにはんがんきい

と緑のたぬきは、地元の利尻昆布を使い、まろやかなおつゆ　北海道・東日本・関西・
しあげ　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　にLiこほん　　　しゆるいにLiこほん　　　しめるい

西日本の4種類。
らしl幸　　二の　　　　　あ

地域の好みに合わせて、
あじ∴∴∴か

味を変えています。

に仕上げています。

長年水産物を扱ってきた東洋水産は、だしに強いこだわりが

あります。赤いきつねと緑のたぬきには、厳選した焼津産の

かつお荒節を使っています。食べた後にカップの内側にぐる

りと残る黒い帯はかつお節の粉のあと。きちんとだしか利

いているおいしさの証です。


